Inventaire cantine du Solliat

Dimensions de la salle: longueur 20 m/ largeur 10 m. Cuisine: longeur 10m/largeur 4 m,

hauteur poutre la plus basse 290 cm

2 grandes échelles et un escabeau
17 tables avec bancs (3 chevalets par table) 440 cm longeur / 62 cm largeur
6 tables avec bancs (2 chevalets par tables) 250 cm longueur / 75 cm largeur
12 chevalets pour faire 6 tables de service
60 chaises
10 tables (80 x 120)
4 tables pliables (75 x 150)
1 machine a laver la vaisselle, industrielle
1 cuisiniére a gaz 4 plaques + four électrique 300 degrés
1 cuisiniére électrique 4 plaques + four
3 grands frigos
4 petits chauffages a gaz a air pulsé. bonbones de gaz disponible facturé 7 frs le kg
4 enrouleurs cordons électrique
1 laveur karcher
+ tout le petit matériel pour le nettoyage (linges/pattes/produits de vaisselle/papier wc)
3 grands balais/2 balais de riz/serpilléres
120 | verres a vin rouge a pied
200 | verres a vin blanc dépareillés
60 | verres a coca
120 | cuilléres a soupe
120 | fourchettes
120 | couteaux
120 | petites cuilléres
120 | grandes assiettes plates
120 | petites assiettes dessert
150 | assiettes dépareillées de toutes sortes
60 de chaque, services dépareillés (fourchettes/couteaux/cuilléres a soupe/cuiléres a café)
12 divers plats
6 carafe a eau 2l.
50 verres a café
75 petits bols plastic couleur
3 grands bols plastic couleur
2 machines a café coulé
3 thermos 1,9 L.
2 grosses marmites 20 L. + couvercles
3 casseroles diverses grandeurs
3 grandes poéles
3 grands saladiers en alu + services a salade
4 plateaux pour desservir
5 planches a découper
2 pots gradués 1,5lt. + entonnoirs

fouets/louches/spatules/

divers gros couteaux a viande etc.

grill (100 x 55) transportable avec votre charbon

gros chaudron + 1 chauffeur a gaz pour mettre dessous
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